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MAKARNA KANEPE

1 paket manti makarna
175 gram beyaz peynir
3-4 dal maydanoz

2 yemek kasigi yag

2 adet orta boy domates
1 tath kasidi salca

1 cay bardagi su

1 cay kasigi tuz

Makarnalar tuzlu suda yumusayana kadar haglayin. Peynirleri ufalayin. Maydanozlar yikayip ince ince kiyin.
Domatesleri iyice yikayin, ikiye kesin, gekirdeklerini ¢ikarin ve rendeleyin. Tavada 2 yemek kasigi yagi kizdirin,
ardindan igine salgay! ilave edip kavurmaya baslayin. Salgaya domatesleri, tuzu ve 1 ¢ay bardagi suyu ekleyip
iyice yumusayana kadar pigirin. Sos koyu bir kivama gelince ocaktan alin. Pigen makarnalarin icine ufaladiginiz
peynirleri doldurun. Servis yapmadan énce tabaklara énce sosu dokiin, (izerine makarnalari yerlestirin. Ince
kiylmig maydanozla sUsleyerek servis yapin. Kanepeler hazir.
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