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'Yl MAKARNA PISIRMEK ICIN 9 KURAL

Nuh'un Ankara Makarnasi

Genis ve derin bir tencere kullanin. Tencerenin 3/4 'Gind su ile doldurun.

Makarna pisirmede en ideal oran 1 litre suya 100 gram makarna ve 10 gram tuzdur.

Su kaynadiktan sonra ategin altini kisarak tuz ekleyin ve iyice karistirin.

Makarnayi tencerenin igine bosaltin ve ategin altini agin. Karistirmak i¢in tahta kasik kullanmaya 6zen goésterin.
Spaghetti icin uzun sapli tahta catal, diger ¢esitler icin uzun sapl tahta kasik kullanin.

Tencerenin kapagini kapatmadan pisirmeye devam edin.

Aldente (diri) makarna pisirebilmek icin Nuh'un Ankara Makarnasi paketlerinin arkasinda belirtilen minimum
pisirme suresini asmamaya 6zen gdsterin.

Tencereye bir bardak soguk su ekleyin ve makarnanizi siiziin, sos ile yavasga karistirin.

Makarnanizi sos ile karigtiracaginiz kabi isitmanizi , sos hazirlarken zeytinyadi, arzu edilirse tereyagi
kullanmanizi tavsiye ederiz.

Makarnaniz atesten indirilip stizildikten sonra bile pismeye devam ettidi igcin mimkin oldugunca kisa strede
sos ile karigtirip servis yapin.
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