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MAKARNA HAMURU

500 gram un

3 adet yumurta

1 tutam tuz

2 yemek kasigi zeytinyagi

Unu tuzla birlikte karistirin. Diiz ve temiz bir tezgaha yigin. Ortasina genis bir cukur agin. Yumurtalari ortaya kirin
ve zeytinyagini ekleyin.

El cirpicisi ya da ¢atalla yavas yavas yumurtalari ¢irpamaya bagslayarak kenardaki unlari azar azar ¢irptiginiz
karisima dahil edin.

Hamur kivamina gelmeye basladiginda elle yogurmaya baslayin. Avug iginiz yardimiyla iyice bastirip gekerek 15
dakika kadar yodurun. Streg filme sardiginiz hamuru en az 2 saat buzdolabinda bekletin.

Dolaptan aldiginiz hamuru irmik ya da un serptiginiz diiz bir zeminde tekrar iyice yogurun ve oklava ile agin.
Dikddrtgen seklinde katlayin ve tekrar agin. Bu islemi en 3 kez tekrar ettikten sonra hamurunuzu kesilecek bir
dikdoértgen halinde 1-2 cm kalinlikta agin.

Kenarlarindan katlayin ve keskin bigakla seritler halinde kesin. Unladiginiz seritleri acin ve tezgaha yayin.
Kaynayan tuz atilmis suda 3-4 dakika pisirmeniz yeterli olacaktir. Makarnanizi farkli sekillerde keserek de
pisirebilirsiniz.
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