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MAKARNA GRATEN

500 gr. ince makarna

12 bardak su

2 corba kagigi tuz

SOSU ICIN:

1 kahve fincani un

50 gr. tereyadi (2+1/2 corba kasigi)
1 orta boy sogan

625 gr. sut (2+1/2 su bardagdi)

100 gr. rende kasar (1 su bardagi)
Tuz

Karabiber

UZERINE:

1/2 kahve fincani rende kasar peyniri
80 gr. tereyadi (4 corba kasidr)

Bir tencerede 12 bardak su ve tuz kaynatilir. Kaynayan suya makarnalar kirlmadan atilir ve yumusayincaya
kadar 15-20 dakika haglanir. Dogranmis sogan 2,5 kasik yagda kavrulur. Un eklenir, birlikte 2 dakika daha
kavrulur ve azar azar Ilik veya sicak s(t, karabiber ve tuz eklenir. karisim digin gorbasi kivamina gelinceye
kadar 5 dakika yine karistinlarak pisirilir. Kap atesten alinir, 1 bardak kasar peyniri katilir ve iyice karigtirilir.
Makarnalar tencereye alinir, erimis 4 kasik yag ile iyice karistinldiktan sonra sicak olan sosun dortte ¢
makarnaya dokulir ve tekrar karistirilir. Malzeme, ici yaglanmis bir 1 tepsiye yerlestirilir. Kalan sos Gzerine
doékalar, en Uste de 2 fincan kasar peyniri serpildikten sonra firina strtillr ve makarnanin rengi pembelesinceye
kadar 15 dakika pisirilir.
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