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MAKARNA GRATEN

Malzeme :

500 gr. ince makarna

Orta byUklikte bir sogan

4 yemek kasigi tereyagi

1 kahve fincani un

2,5 bardak stit

1 bardak rendelenmis kasar veya gravyer peyniri
Biraz tuz ve karabiber

Yapiligt:

Kaynayan 12 bardak tuzlu suda makarnayi haslayip pisirin. Stizgece dékuip suyunu sizin, birbirine
yapismamasi i¢in Ustline bol soguk su dokin. Stizilmeye birakin. Tencereye 4 yemek kasigi yagd koyun.
Eriyince ¢entilerek dogranms sogani katin. Hafif pembelesinceye kadar kavurun. 1 kahve fincani un koyun. 2
dakika daha kavurduktan sonra azar azar ve karistirarak iki bucuk bardak sit ilave edin. Hepsi iyice hallolunca
tuzla karabiber katip karistirin. Digun corbasi kivamina gelinceye kadar pigirin. 1 bardak rendelenmis kasar
peyniri koyun. Saganin yarisini tencereye aldiginiz makarnalara katin. Sonra onlari i¢i yaglanmis kenarli tepsiye
alin. Kalan salgay! Usttine dokdin. 2 fincan rendelenmis kasar peyniri serptikten sonra orta hararetli firnda peynir
pembe bir renk alip kizarincaya kadar pisirin.
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