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MAKARNA ESTEFAN

1 paket penne makarna
2 yemek kasigi margarin
1 adet kirmizi biber

2 dis sarimsak

250 gr. brokoli

1 kase rendelenmis kasar peyniri
2 adet tavuk g6gus eti

1 paket krema

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

Makarnayi kaynayan suda 8-10 dakika haglayip stzin. Gégus etini yikayip kugbasi sekilde dograyin. Kizdirlmis
margarine dogranmig sarimsak ve kusbasi tavugu koyup 5 dakika soteleyin. Brokoli, dogranmis kirmizi biber,
karabiber ve tuz koyup 3-4 dakika kavurun. 1 su bardagdi krema ve 1 bardak su ekleyip sosu kisik ateste 7
dakika pisirin. Sosu makarnayla karistirin, rendelenmis kasar peyniriyle siisleyin. Sicak servis yapin.
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