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MAKARNA DOLGULU KAT KAT PATLICAN

2 adet BOSTAN PATLICAN
100 GR. KIYMA

1 ADET SOGAN

150 GR. MARGARIN

2 ADET SIVRI BIBER

1 ADET DOMATES

1/2 PAKET MAKARNA
1GAYKASIGI TUZ

1 GAY KASIGI KARABIBER
1CAY KASIGI PULBIBER
2 YEMEK KASIGI KECI PEYNIRI
KIZARTMAK IGIN;

1 SU BARDAGI SIVIYAG

Oncelikle patlicanlari alacali soyup, tuzlu suda bekletelim. Sudan ¢ikarip suyunu sikalim ve yuvarlak dilimler
halinde kesip kizartalim. Keserken ¢ikan kiyilarini ve ki¢Uk dilimleri de jllyen seklinde dograyip kizartalim. Sivri
biberleri de ince ince dograyip kizartalim. Bir tavada yemeklik dogradigimiz soganlari margarin yaginda kavurup
icine kiymayi ilave edelim, biraz daha kavurup i¢ine kusbagi dogradigimiz domatesleri ilave edip, baharatlarini
katalim. En son altini kapatip hasladigimiz makarnalara ilave edip, karisima keci peynirini katalim. Kizarttigimiz
patlican ve biberleri de ekleyelim. Kizarttigimiz patlican dilimini tabagimiza koyup, Gzerine makarna karigimini
koyup tekrar bir dilim patlicanla kapatiyoruz ve Gzerine kegi peyniri rendeleyip karabiber serpiyoruz.
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