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MAKARNA CORBASI

2 su bardagi haslanmig makarna
4 corba kasigi toz tarhana

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 sogan

1 corba kasigi salca

3 dis sarimsak

6 su bardagi su

20 gr rendelenmis kasar peyniri

Bir tencerede suyu kaynatip makarnalari 15 dakika kaynatip siziin. Ayni tencerenin icinde rendelenmis sogani,
tereyagini ve salgayi birlikte 3 dakika kadar kavurun. Uzerine 6 su bardagi soguk suyu ekleyip 20 dakika
pismeye birakin. Ezilmis sarimsaklari, toz tarhanayi az suda sivi hale getirip corbanin igine ekleyin. Karistirarak
5 dakika daha pisirip ocaktan alin. Servis yaparken tzerine haglanmis makarnalari Gzerine bolca ekleyip
Uzerine kasar peyniri ekleyip sicak sicak servis yapin.
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