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MAKARNALI CORBA

1 su bardagi makarna

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi sit

5 su bardagi su

1 cay bardagdi yesil mercimek
2 adet sivri biber

Tencereye yesil mercimekleri alin ve izerine su ilave edip, 10 dakika kaynatip suyunu dokiin. Daha sonra
tencereye tereyadi ve salgayi ekleyip karigtirin. Uzerine st ve unu ekleyip ¢irpma teli ile iyice kanigtirarak
Uzerine suyu ekleyin. Onceden haslanmig yesil mercimekleri de i¢ine ekleyip kaynamaya birakin. Ve tuzunu
baharatini ekleyip makarnalari da igine ekleyin. Makarnalar pisinceye kadar 15 dakika daha kaynatip sicak
olarak servis tabagdina alin. Corba kagelerine alip istenirse Uzerine kimizi biberle sos yapin.
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