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MAKARNALI CORBA

1 adet kiguk boy sogani

1 adet domates

1 cay bardagdi yesil mercimek
4 corba kasigi zeytinyagi

1 adet limon suyu

4 corba kasigi nar eksisi

1,5 su bardag makarna

5 su bardagi su

Tuz karabiber, kirmizi biber

Tencereye zeytinyadi koyup rendelenmis sodani Uzerine ekleyip 3 dakika kavuruyoruz. Rendelenmis domatesi
ve ¢orbanin suyunu da koyup kaynamaya birakiyoruz. Kaynayinca yesil mercimek ekliyoruz. Mercimekler
yumusamaya baslayinca son on dakika kala da makarnayi ekliyoruz. Limon suyu ve nar eksili karigimdan da
S0s

hazirlayabiliriz. Gorba mutlaka eksili veya acili igilmeli, kirmizi pul biber, tuz, karabiberi ilave edip servise
sunuyoruz.

© lezzetler.com tarif no:66828 « adi:Makarnal Gorba « génderen:Andig + indirme tarihi:23.04.2025 - 05:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/makarna-corbasi-vt12683
http://www.tcpdf.org

