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MAKARNA CORBASI

6 Bardak et suyu

1 Su bardag makarna

3 Domates

1 Su bardagi kasar peyniri rendesi
2 Sogan

Tuz

2 Kaslk sade yag

Bu tencereye 5 su bardagi su ve biraz tuz konur. Kaynamaya birakilir. Su kaynarken dérder pargaya kirilan
makarna tencereye atilir on dakikadan fazla olmamak tizere haslanir su sGizilip makarnalar bagka bir yere
alinir. Bosalan tencereye yag ve kigik pargalara kesilmis soganlar konur. Atese oturtulur. Soganlar
pembelesene kadar kavrulur. Sonra ayni tencereye kabuklari soyulup ¢ok kiiclk parcalara dogranmis domates
ve biraz tuz konur. Domatesler iyice ezilene kadar karigtira karigtira pigirilir. Nihayet ayni tencereye un konur bes
dakika kavrulur. Igine alti bardak et suyu ile bir kenara ayrilan makarnalar katilir. Makarnalar iyice yumusak hai
alinca atesten indirilir bir k&seye bogaltilir ve tGzerine bir bardak rende kasar dokulur sicak servis yapillir.

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 28.08.2014
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