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MAKARNA ÇORBASI

Ohan Aşçıyan
Yeni Yemek Kitabı 1907

Tuzlu ve bol suda 250 gram İtalyan makarnasını on dakika haşlayın, soğuk sudan geçirin. Makarnayı bir parmak
boyunda doğrayın, bir tencereye koyup 1 litre et suyu ilave edin, pişinceye dek hafif ateşte bırakın, süzüp çorba
kâsesine çekin ve üzerine 2,25 litre et suyu ilave edin.
Bir tabağa parmecyana peyniri rendeleyip üzerine geçirin. Makarnanın içinde piştiği et suyu bulanık ve lezzeti
kaçmış olduğundan, süzüp taze et suyu korlar ki hem berrak hem de lezzetli olsun.
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