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MAKARNA CORBASI

Ohan Asclyan
Yeni Yemek Kitabi 1907

Tuzlu ve bol suda 250 gram Italyan makarnasini on dakika haglayin, soguk sudan gegirin. Makarnayi bir parmak
boyunda dograyin, bir tencereye koyup 1 litre et suyu ilave edin, pisinceye dek hafif ateste birakin, siizlip ¢orba
kasesine ¢ekin ve Uzerine 2,25 litre et suyu ilave edin.

Bir tabada parmecyana peyniri rendeleyip Uzerine gegirin. Makarnanin i¢inde pistigi et suyu bulanik ve lezzeti
kacmis oldugundan, stizip taze et suyu korlar ki hem berrak hem de lezzetli olsun.
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