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MAKARNA CIPSLERI

250 gr. kelebek makarna
Yarim su bardagi misir unu
Tuz, karabiber, pulbiber
Sosu icin:

1 su bardag yogdurt

1 tath kasidi kuru nane

1 corba kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi pulbiber

Bir tencerede kaynattiginiz tuzlu suda makarnay 12 dakika haslayin ve soguk sudan gegirerek siiziin. Daha
sonra kagit havluyla kurulayin. Bir kasede misir unu, tuz, karabiber ve pul biberi iyice harmanlayin. Makarnayi
bu karisima bulayin. Kizdirdiginiz siviyaga makarnay! atip, yaklasik iki dakika, altin rengi oluncaya kadar
kizartin. Diger yanda sos malzemelerini karistirin. Makarnanin Uizerine biraz tuz serpip, sosla birlikte ilik olarak
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:65921 « adi:Makarna Cipsleri « génderen:Catladikapi « indirme tarihi:29.03.2024 - 08:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/makarna-cipsleri-vt50065
http://www.tcpdf.org

