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MAKARNA CIiPSi

http://www.hurriyet.com.tr

1 paket makarna (uzunlugundan dolay! spagetti makarna kullanmayin)
3 yemek kagigi misir unu

2 yemek kagsidi toz parmesan peyniri

1/4 cay kasig taze ¢ekilmis karabiber

Toz kirmizi biber

Makarnayi bol suda 8-10 dakika kadar haglayip sizin. Haslayip suyunu stizdiginiz makarnalarinizi soguk
suya tutup iyice yikayin.

Misir unu, parmesan peyniri, taze ¢ekilmis karabiber ve toz kirmizi biberi karistirip haglanmis makarnalar ile
harmanlayin. Makarnalari yagh k&git serilmis firin tepsilerine tek kat olacak sekilde yayin ve 200 derece firinda
10-12 dakika pigirin.

Sarimsakli yogurt sos ya da aci sos ile servis edebilirsiniz.
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