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YUFKALI MAKARNA BOREGI

2 adet yufka

1 paket firn makarna
2 su bardagi sut

2 yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
200 gram beyaz peynir

Makarnalari 15 dakika kadar tuzlu suda haglayip siiziin. Uzerine tereyagini ekleyip karistirin. Diger taraftan da
sitl yumurtayla ¢irpin. Makarnalarin igine azilmig peynirleri ekleyip karistirin. Firin tepsisini yaglayip iki yufkay:
icine yayin ve makarnay i¢ine bosaltin. Uzerine de sditli yumurtal karisimi dokin, kenarlardan sarkan yufkalari
Uizerine kapatip 200 derecedeki dnceden isitilmis firinda pisirin. Uzeri iyice k|zar|ncaya kadar pismeye birakin.
Daha sonra dilimleyip servis tabagina alin.
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