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MAKARNA BOREGI

1 Paket Kelebek Makarna
2 Su Bardagi Sut

4 Adet Yumurta

1/2 Gay Bardagi Sivi Yag
3 Adet Yufka

300 g Beyaz Peynir

250 g Kagar Peyniri

1/2 Demet Maydanoz

Makarnayi haglayalim. Beyaz peynir, kiyllmig maydanoz ve rendelenmis kasari haglanmig makarnaya
karigtiralm. Béregimize surmek Uzere, sit, yumurta ve tuzu karigtirarak karigsim elde edelim. Firin tepsisini
yaglayalim ve 1 tane yufkayi tepsiden tagacak sekilde yerlestirelim. Haglanmig makarnanin yarisini yufkanin
Uzerine dokelim. Hazirlanan sut karigsiminin 3/1 ini makarnanin dstiine dékelim. 2. Yufkayi, tepsinin i¢ine
tasmayacak sekilde blzerek yerlestirelim. Kalan makarnanin tamamini da 2. katin Gstiine koyalim. Ayni sekilde
hazirlanan sit karigimindan makarnanin Gstiine koyalim. Son yufkayi da tepsiden tagmayacak sekilde blizerek
koyalim. Sit karigimini tekrar Ustlinden gezdirdikten sonra, yanlardan tasan yufkayi tepsinin Ustline dogru
kapatalim. Kalan st karisimini son katin Ustiine dékelim. 4 yumurta sarisini da karigtirdiktan sonra yufkanin
Ustline surelim. Kiguk kiguk tereyadi parcalarini Gzerine koyup 180-200 derecede pisirelim.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 04.04.2024
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