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MAKARNA BOREGI

75 Gr Sana Klasik

100 gr sucuk

1 Paket cubuk makarna

1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet yumurta

1 Tath Kagi§i karabiber, ¢érekotu
150 gr tulum peyniri

Firin tepsisini yaglayin, sucuklari tavla zar blytkliginde kesip sana klasik yagla birazcik kavurun. Makarnalari
hasladiktan sonra i¢ine sucuklari, ufaladigimiz tulum peynirini, tuzu, biberi koyup karigtirin. Yufkalari 12 cm.
genisliginde uzunlzmzsina kestikten sonra ug¢ kisimlarina bolca makarna koyup, yufkalari muska béregi seklinde
katlayin. Yagladigimiz tepsiye dizip UGzerine ¢irptiginiz yumurtayi strtin. Yumurtalarin Gzerine bir tutam ¢drekotu
serpip, 1sitilmis firnda kizartin. Firindan ¢ikarip sicak servis yapin.
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