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MAKARNA BOREGI

1/2 paket kalem makarna
Yeteri kadar su

200 gr. ufalanmig beyaz peynir
1.5 ¢orba kasidi tereyagi

1/2 demet maydanoz

1 adet yufka

1 adet yumurta

1 su bardag st

Tuz

Karabiber

Makarnayi tuzlu suda haglayip siiziin. Uzerine peynir, bir corba kagigi tereyag, kiyilmis maydanoz, tuz ve
karabiber ekleyip harmanlayin. Yuvarlak bir tepsiyi yaglayin. Yufkay, kenarlari tepsiden tagacak sekilde
doseyin. Igine makarnall karigimi bogaltin. Yumurta ve siiti girpip makarnanin Uzerine gezdirin. Sarkan yufkayla
harcin Uzerini kapatin. Uzerine yumurta sarisi siriip 180 derece firinda pisirin.
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