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MAKARNA BOREGI

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Su Bardag st

2 Adet yumurta

1 GCay Bardagi siviyad

250 gr beyaz peynir

2 Adet yutka

0,5 Paket makarna (istege gore)
1 Cay Bardagi yogurt

Makarnalari bol suda gok yumugamayacak sekilde haglayin (yaklagik 6-7 dakika). Sit, siviya yag, yogurt ve
yumurtay birlikte ¢irparak sos yapin. Peyniri ufalayin, makarna ile karigtirin. Istege gére maydanozlar kiyarak
bu karigima ekleyin. Orta boy bir borcami margarinle yaglayin ve yufkanin birini borcama serin. Makarnali
peynirli karigimi yayin ve tzerine sosun yarisini dékin. Ikinci yufkayi sererek Gizerine kalan sosu yedirin. 180
derece 6nceden isitilmig firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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