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MAKARNA BOREGI

Yarim paket spagetti makarna
2 adet yufka

1 kahve fincani siviyag

6 bardak su

3 adet yumurta

1 cay bardag! yogurt

1 su bardagi beyazpeynir
yarim demet maydanoz

tuz

Tencerede suyu kaynatalim, siviyag ve tuz ekleyip makarnalari hasglayalim. Derin bir kapta yumurtalar, yogurt ve
siviyadi ¢irpalim. Karnigimin iki kagigini ayirip kalanini sizdigimaz makarnaya ekleyelim. Ezilmis beyazpeyniri ve
kiyilmig maydanozu da ekleyip karigtiralim. Firin kabini margarinle yaglayip bir yufkanin kenarlar disari tasacak
sekilde serelim ve makarnayi bosaltip yayalim. Dider yufkayl makarnanin Gizerine serip kalan kisimlari bigak
yardimiyla kesip ¢ikaralim. Ayirdigimiz yumurtali harci yufkanin Gzerine dokerek 220 dereceli firinda Uzeri
kizarana dek pigirelim.

ML® Makarnali Rulo Borek icin tiklayin
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