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MAKARNA BOREGI

500 gram ince makarna
12 bardak su

2 corba kagiJi tuz

6 corba kasigi margarin
1/2 adet tavuk

3 adet mantar

10 dilim dil

1 bardak kasar peyniri
1 orta sogan

3 adet domates

4 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Ustinin hamuru:

4 kahve fincani un

9 corba kasigi margarin
1/2 bardak su

3/4 ¢orba kasigi tuz

Hamurunu hazirlamak i¢in, unu eledikten sonra ortasini havuz gibi agin. Buraya yumusatiimis margarini, 1 tath
kasid! limon suyu, tuzu katarak azar azar su ilave ettikten sonra yodurun. Elde ettiginiz hamuru iyice
Ozlestirdikten sonra yag kagidina sararak buzdolabinda yarim saat bekletin. Sonra kadidi ¢ikararak merdane ile
yarim santiVn inceliginde dort esit kbseli yildiz seklinde agin. Sonra ortasina donmus haldeki margarini kalip
halinde koyun. Hamurun doért kdsesini yagin Gzerine bohga gibi katlayin. Hamuru yad kagidina sararak
buzdolabinda bir saat dinlendirin. Sonra hamuru buzdolabindan alarak kagidi ¢ikarin. Hamuru yine merdane ile
yarim santim inceliginde ve uzunca acin. Iki ucunu esit sekilde Uste kivirin sonra da ciizdan kapatir gibi
katlayarak tekrar yarim santim inceliginde agin. Tekrar dérde katlayarak buzdolabinda bir saat dinlendirin.
Sonra elde ettiginiz bu hamuru merdane ile 40 santim ¢apinda ve yarim santim inceliginde agin. Bu hamuru
etrafindan tasarcasina i¢i yaglanmis 22 santim ¢apindaki bir tepsiye déseyin. Hamuru soguk bir yerde
muhafaza edin. Diger taraftan bir tencereye 12 bardak su ile 2 gorba kasidi tuz koyarak kaynatin. Buna
kirmadan makarnalari ilave ederek 15 dakika haglayin. Makarnalarin suyunu siizerek soduk su ile galkalayin ve
slizgegte suyunu iyice stiziin. Sonra tekrar tencereye alin ve bir tarafa birakin. Sonra bir tencereye 6 kasik
margarin ile dogranmis sogani koyarak, kavurun. Buna kiiclk parcalara dogranmig tavuk ile, kiiglik dogranmig
domatesleri, yine kigik dogranmig mantar ve dilleri ilave edin. 5 dakika kadar kavurun ve atesten alin. Sonra bu
domatesli tavugu tenceredeki makarnalara katin. Bunlara rende kagar peyniri, 1 kahve kagigi karabiber ile biraz
tuz, catalla calkanmis yumurtalar ilave edin. lyice karistirin ve yarim saat serin bir yerde birakin. Sonra bu
makarnalari igini hamurlamig oldugunuz tepsiye yerlestirin. Kenarlardan tagsan hamurlari makarnalarin Gstiine
kapatin. Sonra kalibi firina stirerek, hamurun Ustl iyice kizarincaya kadar pigirin. Tepsiyi firndan alarak Ustiine
bir tabak kapatin ve alt tist ederek makarnayi tabaga alin ve servis yapin.
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