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MAKARNALI BOREK

1 paket margarin

4 yumurta

2/3 paket kelebek makarna
5 yufka

300 gr beyaz peynir

Yarim demet madanoz

Oncelikle makarnamizi haglayip siiziiyoruz makarna sogurken béregimizi hazirlamaya bagliyoruz. Erimis ve ilik
hale gelmis olan margarine 4 adet yumurtay! ilave edip ¢irparak béregin sosunu hazirliyoruz. Rendeledigimiz
beyaz peynire ince kiylmis maydonuzu karistirarak i¢i hazirliyoruz. daha sonra yagladigimiz firin tepsisine ilk
yufkamizi burusturarak seriyoruz ve Gzerine sosumuzu her tarafina gelecek sekilde 4-5 kasik gezdiriyoruz
Uzerine ikinci yufkayi ayni sekilde seriyoruz ve sos gezdiriyoruz aonra hasladigimiz makarnanin yarisini tepsinin
her tarafina gelecek sekilde glizelce yaylyoruz makarnanin Gizerine de peynirli icimizin yarisini yayiyoruzsonra 1
yufka daha seriyoruz lizerine sos gezdirip tekrar makarna ve peynir yayiyoruz kalan iki yufkayi da aralarina sos
gezdirerek yaydiktan sonra en Uste kalan sosumuzu sUrlyoruz. servisten yarim saat kadar 6nce boéregi firina
verip 200 derecede Ustl kizarana kadar pisirip sicak olrak servis yapiyoruz.

Not: sirasiyla altta 2 yufka sonra makarna peynir,ortada 1yufka tekrar makarna peynir ve Ustte de iki yufka
olacak.
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