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MAKARNALI BOREK

2 adet yufka

3 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

2 yemek kasigi tereyagi
1 cay fincani su

1 cay fincani sit

Makarna tuzlu suda haglanir ,suyu stizlldr icine 1 yemek kasigi tereyagi ilave edilir iyice harmanlanir .Peynir
ezilir igerisine ince kiydigimiz maydanoz ilave edilir, makarnaya eklenip iyice karigtinilir . 3 adet Yumurta, siviyag,
erittigimiz tereyag, su , sut ve tuz ¢atalla ¢irpilir. Tepsi yaglanir yufkanin bir tanesi kenarlari disa sarkacak
sekilde tepsiye yerlestirilir , hazirladigimiz har¢'in Ggte biri serpistirilir, makarnanin yarisi konur diger yufka 2
parcaya bolindr makarnanin Uzerini kapatacak sekilde serilir, harg'in yarisi her tarafina gelecek sekilde tekrar
serpilir, kalan makarna Uzerine yayilir, diger yarim yufka tekrar makarnanin tzerine burusturularak konur ilk
koydugumuz yufkanin kenarlari Gzerine kapatilarak kalan harg tzerine dokuilerek isitilmis firinda 180 dercede
pisirilir . (pisirmeden énce 2-3 saat tepside bekletirseniz dahada glizel oluyor)

© lezzetler.com tarif no:72395 » adi:MAKARNALI BOREK « génderen:niivide * indirme tarihi:05.05.2024 - 22:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/makarna-boregi-vt4954
http://www.tcpdf.org

