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MAKARNA BOREGI

2 adet yufka

1 paket fiyonk makarna

5 su bardagi su

2,5 su bardagi yogurt

4 adet yumurta

Yarim su bardag eritilmis margarin
Yarim su bardag eritilmis tereyagi

1 su bardag@i rendelenmis beyaz peynir
Yarim demet ince kiyilmis maydanoz
Tuz

Yufkalardan birini, kenarlar ylksek, orta blyUkllkte ve yaglanmis bir firin kabinin igine, uglari disari tagacak
sekilde serin. Fiyonk makarnayi tuzlu suda 8 dakika haslayip, stizin. Ayri bir kabin i¢cinde yogurt, yumurta,
margarin, tereyadi ve tuzu karistirin. Béregin Gzerine sirmek igin bu karigimin birazini ayirin. Kalan karisimin
icine beyaz peynir, maydanoz ve soguyan makarnayi katip, bittin malzemeyi harmanlayin. Yufkanin tizerine
makarnal karigimi yayin. Kalan yufkay! malzemenin tzerine serip kenarlari ige dogru katlayin. Ayirdiginiz sitlii
karisimi béregin Gzerine sirin. Onceden isitilmis 180 derece firnda 30 dakika pigirin. llindiktan sonra ters
cevirip servis tabagdina ¢ikarin. Dilimleyerek servis yapin.
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