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MAKARNALI BOREK

300 gr. Eriste Makarna

2 yumurta

1 kUiguk paket erimis margarin (2 pakette olabilir)
3 su bardagi sit

2 adet yufka

Tuz

Beyaz peynir

Maydanoz

Tuzlu suda makarnalar haslanir, stzGldr.

Diger tarafta yag eritilir, sogutulur. Stt ilave edilir. 2 yumurta sirpilarak eklenir.

Ayri bir kapta karismis olan bu har¢ makarnaya katilir, karistirilir. )

Yaglanmis tepsiye yufkalarin biri serilir. Makrananin Yarisi yufkanin tsttine désenir. Uzerine maydanozlu peynir
ddsenir. Onun dtlinede kalan yarim makarnaddsenir. En Uste ikinci yufka kapatilir. Uzerine yumurta sirdlir.
Firina verilir.

Yufka igin: 2 kasik yogurt, tuz, un ve su ile yoguluralak hamur yapilir. 10-15 dakika dinlendirilir. Iki beze yapilir.
Ince agilir.

ML® Fiyonk Béregi icin tiklayin
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