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MAKARNA BOREGI

Ergun Kdknar

500 gr. kalin gubuk makarna
10 su bardagi su

2 corba kagiJi tuz

3 ¢corba kasiJ! siviyag

4 kagik katiyag

150 gr. tavuketi

2 cay bardagi kasarpeyniri rendesi
5.6 adet mantar

1 bas sogan

2 adet domates

5 adet yumurta

1 adet ekmek hamuru
Yeterince tuz, biber

Makarnayi, sade makarna yapar gibi haglayiniz. Sojuk sudan gegirip siziiniiz. Bir tencerede katiyagda ince
dogranmig sogdani sarartiniz. Soganin igine kii¢Uk dogranmis tavuk eti, mantar, domatesi katarak karisgtiriniz. 10
dakika pisiriniz. Haglanmis makarnanin igine hazirladigimiz bu harci katip karistiriniz. Hazir olarak firindan satin
aldiginiz ekmek hamurunu evde biraz ilik suyla yogurarak yumusatiniz. 2-3 santim kalinliginda merdaneyle
aciniz. Yaglanmis bir firin tepsisine bu hamuru yayiniz. Igine salcali makarnayi dékip, tepsiye yayiniz, Kasar
peyniri rendesini serpiniz. Yumurtalari kirip ¢irpiniz. Makarnalara karistiriniz. Yeterince tuzunu, biberini ekip
tepsinin kenarindan sarkan hamurla Ustind kapatiniz. Orta hararetli firnda Ustu kizarincaya kadar pisirip, ikram
ediniz.

© lezzetler.com tarif no:65309 « adi:Makarna Boregi « gonderen:ERGUN - indirme tarihi:03.04.2025 - 09:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/makarna-boregi-vt4954
http://www.tcpdf.org

