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MAKARNA BOREGI

Gerekli Malzemeler:
Spagetti makarna (1 paket)
Beyaz peynir (300 gram)
Maydanoz (1/4 demet)
Margarin (4 yemek kasigi)
Tuz (1 kahve kasigi)
Karabiber (1 cay kasigi)
Bezelye (1 bardak, haglanmig)
Haslamak igin:

Su (10 bardak)

Tuz (1 yemek kasidr)
Zeytinyadi (2 yemek kasi@)

Onceden 10 bardak su koyarak kaynattiginiz tencereye 1 yemek kasigi tuz ve 2 yemek kasigi zeytinyagdi koyun.
Yarim dakika kadar sonra 1 paket spagettiyi kaynayan suya koyun. Spagettilerin birbirlerine yapismasini
Onlemek igin ara sira karigtirarak yaklagik 8-9 dakika haglamaya birakin. B

Makarnalar haslanirken 1/4 demet maydanozu dograyip cam bir kaba aktarin. Uzerine 1 bardak haglanmis
bezelye ilave ederek 1 kahve kasiJi tuz ve 1 cay kasidi karabiber serpin. Bezelyelerin Gizerine 300 gram beyaz
peyniri rendeleyin. Kabin igindeki tim malzemeyi karigtirin.

Bir tavay! 3 yemek kagigi margarin ile yaglayin. Haglayip sizdiguniz makarnalarin yarisini yagladiginiz tavaya
koyun. Makarnalarin Gzerine hazirladiginiz bezelyeli peynirli harci yayarak ilave edin. Harcin Gzerine de kalan
makarnalari koyup 1 yemek kasidi margarini pargalayarak makarnalarin tzerine ilave edin.

Tavayi ocaga alin ve makarna boreginin sadece altini kizartip servis edeceginiz tabaga ters gevirin ve
susleyerek servise hazir hale getirin.
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