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MAKARNALI BOREK

2 yufka

3/4 paket makarna,
3/4 paket margarin,
4 adet yumurta,

1 kalip beyaz peynir,
1 demet maydanoz

Bir finn tepsisini yaglayin. Makarnay tuzlu suda haslayip, stztn. Bir yufkayi tepisinin altina serin. Bir kapta yagi
eritip soguttuktan sonra yumurtalari igine kirip, karigtirin. Bu malzemenin Ggte birini yufkanin tizerine dokap,
yayin. Uzerine haglanmis makarnanin yarisini her tarafa esit miktarda gelecek sekilde yayin. En Uste ince
kiyllmig maydanoz ve peynir karisiminin yarisini ddkin. Bunlarin Gzerine ikinci yufkanin yansini serin. Yumurta
ve yagin ikinci tgte birlik kismini yayin. Tekrar makarnali malzeme ve peynir koyun. Son yufka pargasini serin.
Uzerine yagli yumurtanin geri kalan kismini d6ktikten sonra firinda Uzeri kizarana dek pisirin.
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