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MAKARNA BOREGI

https://cook.com.tr

Klasik Beyaz Peynir 250 Gram
Aycicek Yagdi 1 Su Bardag!
Fiyonk Makarna 250 Gram
Maydanoz 0.5 Demet

Su 1 Gay Bardag!

Koyun Siti 1 Su Bardag
Yumurta 3 Adet

Yufka 3 Yaprak

500 gr.lik fiyonk makarna paketinin yarisini (250 gr.) haslayip stzin. (Biraz fazla haglansin.) Diger tarafta
siviyag, slt, su, 2 ad. yumurta, rendelenmis beyaz peynir ve kiyllmis maydanozu karistirip bérek harcini
hazirlayin. Firin tepsinizi COOK yagl pisirme kagidi ile kaplayip Uzerine azicik yag surin. Bir kat yufkay!
kenarlari diga tagacak gekilde tepsiye yayin. Zemin tabaninin saglam olmasi i¢in biraz yaglayip, 2.inci yufkadan
pargalar koparip en alta zemin yapin. Uzerine hazirladiginiz harcin tgte birini yayin, Gzerine bir kat yufkay!
gelisigtizel yayin, Uzerine tekrar harcin Ugte ikisini yayin. Uzerine kalan harci da yayip kenarlara tagsmig olan
yufkalari Uzerine kapatin. (Bu durumda hazirlanan harg tge bélinerek her katin arasina yayilmalidir). En Usttne
de 1 yumurtayi ¢irpip sirin. 180 dereceye isitilmis firinda 30 - 35 dakika kadar pisirin. Makarnalari
hissedilmeyen, su béregi tadinda bir bdrek olacaktir.
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