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MAKARNA BOREGI

2 paket makarna (kelebek makarna olabilir)
4 tane yufka

250 ml sut

125 ml sivi yag

Peynir

2 tane yumurta

Istege gbére maydanoz

Makarnayi haglayin ve suyunu siziip, kenara alin.

Bir kaba s0tu, yumurtayi ve yagdi aktarip iyice karistirin.

Yagladiginiz tepsiye yufkanin bir tanesini serin.

Yufkanin fazla kalan kisimlarini tepsinin kenarindan sarkitin.

Yufkanin Ustiine sivi karisimdan gezdirin.

Yufkanin bir tanesini daha tepsiye yaydirin ve sivi har¢tan Uzerine biraz dékin.

Hasladiginiz makarnanin hepsini yufkanin Gsttine alip, tepsiye dagitin.

Bir tane yufkayr makarnalarin Ustiine kapatin ve sivi harcinizdan tekrar déktin. Peynirli maydanozlu harci da
yufkanin Gzerine dagitin.

Kalan son yufkanizi peynirli harcin Ustind kapatmak i¢in kullanin. Tepsinin diginda kalan yufkayi, tepsinin icine
alin.

Boreginizi dilimleyin ve sivi harcinizi Gizerinde gezdirin.

200 derecelik firinda, Uzeri kizarana kadar pigirebilirsiniz.
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