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MAKARA TATLISI (CEKYA)

1 kg un

1,5 yemek kagsidi tuz
2 yemek kagsigi seker
500 gr ik sht

50 gr maya

100 gr margarin

6 ad yumurta sarisi
Toz targin

Toz seker
Dévilmas findik
Badem
Hindistancevizi

Mayay! derin bir kabin i¢inde Ilik sUt ile 1slatin Daha sonra yumurta sarisini margarinle ¢irpin ve Uzerine tuz ve
seker ekleyin. Olusan bu karisima, mayali siit ve unu yavas yavas ilave edip olusan bu karigimi iyice karistiriniz
ve hamuru ellerinizle yogurunuz. Daha sonra hamuru dinlendirmek i¢in Gzerini bir bezle értiin ve bir kenarda
mayalanmasini bekleyin.

Hamur mayalandiktan sonra oval olarak agin ve bir bigakla yardimiyla disaridan iceriye dogru oval gizer gibi
uzun seritler halinde kesin. Merdaneyi iyice yaglayip merdanenin etrafina serit hamurdan Ust Uste gelmeyecek
sekilde sarin. Hamuru eritilmis yag ile yaglayip toz sekere iyice bulayin. Makara tatlinizi kdmur atesinde gevire
cevire eger kdmur atesi imkaniniz yoksa firinda yine gevire ¢evire 180 derecede pigirin. Makara tatliniz pigtikten
sonra servise hazirdir.

Ardindan arzu ettiginiz malzemeye bulayin. Findik, badem, hindistancevizi
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