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MAKARA COREGI

100-120 gr margarin

1 kg un

500 ml ihk sGt

50 gr maya

6 yumurta sarisi

1/2 yemek kagsigi tuz

2 yemek kagsigl seker

1 kasik Toz Targin

4 kaglk Toz seker

1 avug Dévilmus findik, badem veya hindistancevizi

Ik sttte mayay eritiniz ve mayanin kabarmasini bekleyiniz.

Yumurta sarilari ve eritiimis margarinle birlikte ¢irpiniz ve tuz ve seker ilave ediniz.

Yumurta karigimina, mayali sit ve unu ilave edip birlikte iyice karistirmiz ve hamuru yogurunuz.

Hamurun Uzerine bez rtup 1lik bir yerde mayalanmasi igin bekletiniz.

Hamur mayalandiktan sonra oval olarak aginiz ve ruletle digaridan igeriye dogru uzun seritler halinde kesiniz.
Silindiri firga ile yaglayip silindirin etrafina seritleri teker teker sariniz.

Seritlerin birlesmesi igin silindiri tezgahta ileri geri hareket ettiriniz.

Hamuru eritilmis sana yag! ile yaglayip toz sekere bulayiniz.

MUmkunse kdmur atesinde pigiriniz.

Her tarafi esit kizarana kadar geviriniz. ]

Yeterince karamelize oldugunda ates tzerinden alinir. Istege bagl olarak targin, toz seker veya déviimusg
badem ya da findik serpilir.
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