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Ekmek igin:

Water Roux icin:
25grun

30grsu

62 gr sut

Hamur icin:

120 gr sut

3 gr kuru maya

340 grun

8 grtuz

30 gr seker

1 tam yumurta

1 yumurta sarisi

50 gr tereyagi

Uzeri Igin:

1 sari yumurta

30 gr eritilmis tereyagi
Coleslaw Tursusu igin:
Mayonez igin:
Yumurta

Aygicek yagi

Limon

Dijon hardal
Coleslaw igin:
Lahana

Havuc

Limon tuzu
Sarimsak

Elma sirkesi

Tuz

Havyarl mayonez igin:
Yumurta

Aygicek yagi

Siyah havyar
Tanesiz dijon hardal
Limon

Tavuk gogsu

Uzeri icin:

Taze truf mantari
Tuzsuz tereyagdi

Mayonez icin: Yumurta sarisi, hardal ve limon suyu biraz tuz ile bir kaseye alinir. Aygicek yagi ¢ok yavas sekilde
doékalarken ¢irpma teli ile durmadan karistirilir. Mayonez elde edildikten sonra havyar eklenir ve yavasca
karigtirilir.

Tavuk gdgsu haglanir tel tel didiklenir.

Ekmek icin: Su, sit ve un kig¢Uk bir sos tenceresine alinir ve kisik ateste ¢irpma teli yardimiyla durmadan
¢irpilarak bir muhallebi elde edilir. Bu muhallebi bir kaba alinir ve sojuyana kadar buzdolabina kaldirilir.
Bir kaba slt, seker ve maya konulur ve 10 dakika mayanin aktiflesmesi beklenir.

Kuru malzemeler baska bir kapta tartilir, muhallebi, yumurta ve sit, seker, maya karigsimi eklenir. PUrizsiz
olana kadar yogurulur.

Oda i1sisinda bulunan tereyadi eklenir ve iyice yedirene kadar yogrulmaya devam edilir.

Elde edilen hamur 20 dakika dinlendirildikten sonra 70gr’lik bezelere bdlindr ve iki katina ¢ikana kadar
(yaklagik 30 dk) beklenir.

Uzerine yumurta ve sut karigtirilarak firga yardimi ile strdlir ve 160° firnda 25 dk pisirilir.

Coleslaw igin:

Lahana ince ince dogranir, limon tuzu ve tuz ile kanstirilip suyunu salmasi beklenir.

Havug rendenin ince kismindan gegirilir, lahanaya eklenir. -Limon suyu ve elma sirkesi eklenir.

Biitiin malzeme tabakta birlegtirilir.
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