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MAHSUR MAKARNASI

3 adet yumurta

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:
Tereyagdi

Hamur malzemesiyle sert bir hamur yapilir. Yarim saat dinlendirilir. 2 pargaya ayrilir. Unlu zeminde oklava
yardimiyla olabildigince buyUk agilir. Sonra ac¢ilan hamur keskin bir bicakla yarim kibrit kutusu kadar kesilir.
Kiguk kareler ortadan buzdurdlerek fiyonk sekli verilir. 2 saat kadar biraz kurumasi icin bekletilir. Bir tenceye
biraz su ve az tuz konur, atese oturtuulur. Kaynayinca makarnalar atilir. 5-6 dakika haglanir. Suyu stizilGr,
soguk sudan gecirilir. Servis tabagina konur. Uzerine kizdirilmig tereyagdi gezdirilir.
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