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MAHSUDE CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet sogan

2 Dis sarimsak

1 Aldigi kadar kuru nane

2 Bardak yogurt

200 gr kiyma

2 Bardak eriste

8 Bardak sicak su

Aldig1 kadar toz kirmizi biber

Kiyma, karabiber, tuzu blyUk bir kaseye alin yogurun misket blyukliglinde top top hazirlayin her bir misketi una
bulayin fazlalik ununu silkeleyin. Sogani yemeklik dograyin. SANA MARGARINi pisirme tenceresine alin, sogani
ilave edin pembeleginceye kadar kavurun tizerine kofteleri ilave edin, tencereyi sallayarak kofteleri dagatmadan
1-2 dakika kavurun. Uzerine sicak su ve eristeyi ekleyin kaynayincaya kadar acik ateste kaynayinca orta kisik
ateste pisirin. Sarimsagi ezin yogurda ekleyip karistirin. Pisen ¢orbanin suyundan yogurda alip ilistirin pisen
corbaya ekleyin karistirarak iki tagim kaynatin tzerine nane ve tuz ekleyin karistirin ocagi kapatin.
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