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MAHSILI KOFTE (KILIS)

Dilber ispir

Simit, su, nane ve tuz yogrulur, ceviz blyutkliginde ve yuvarlak koéfteler yapilir.

Diger yanda igyag, nane ve karabiber ile kii¢ik misketler hazirlanir, kbftelere doldurulur.
Tarhana suyla seyreltilir, igine piring atilarak pigirilir.

Kofteler corbaya aktarilir, birlikte pisirilir. Sicak servis edilir.

Not: Kubbulmisviyyenin kazan dolmasi hali oldugu sdylenebilir. Sehirde diger kofteli yemeklerin kéftesi gibi ve
etli hazirlanirken kirsal kesimde kéfte etsiz yogrulabiliyor.
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