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MAHMUT HAN CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Adet havug

1 Gorba Kasigi domates salcasi
1 Adet sogan

5 Bardak et suyu

1 Tath Kasigi nane

1 Adet kirmizi biber

1 Adet patates

1 Gay Bardagi kirmizi mercimek

Soganlari yemeklik dograyin ve erittiginiz yagda kavurun. Salga ve nane ilave ederek biraz daha kavurmaa
devam edin. Et suyunu ve mercimegi ekleyerek 5-10 dk arasi pigirin, ardindan kip kip dogradiginiz patates ve
havucu ekleyin. Kirmizi biberi ince ince kiyarak ilave edin. Tuzunu ayarlayin. Sebzeler yumusayincaya,
mercimekler dagilincaya kadar pisirin.
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