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MAHMUDIYYE

1 adet kdy tavugu
Yeteri kadar su

Yarim su bardagi badem
2 corba kagsigi bal

100 gram rezaki GzOm{
100 gram kuru kayisi

2 corba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi eriste

4 su bardag tavuk suyu
Tuz

Tavugu bir tencere alin ve tzerini 6rtecek kadar su ekleyerek haglayin. Tavudu sudan alin. Etini ve kemigini
ayirin. Bademleri kaynar suda 15 dakika bekletin. Sudan alip kabuklarini soyun ve dérde bolin.

Yemegi pisirecediniz tencereye tavugu hasladiginiz sudan 6 su bardagi tavuk suyu koyun. Uzerine bal, Gzim,
kayisi ve bademi ekleyip kaynamaya birakin. )

Tereyagini ayri bir tencereye alip kizdirin. Eristeyi ekleyip rengi ddnene dek kavurun. Uzerine ball tavuk suyunu
ekleyin. Tuzunu ayarlayin. Kisik ategte tencerenin kapagi kapali olarak suyunu ¢gekene dek pigirin. Ocagi
kapatip 15 dakika demlendirin. Servis tabagdina aktarin. Uzerine didiklediginiz tavuklari ekleyip servis yapin.
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