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MAHMUDIYE

https://migros.com.tr

2 tavuk g6gsi

3 yemek kasigi tereyagi
18 arpacik sogani

6 kuru kayisi

1 salkim GzUm

1 tath kasigi bal

2 yemek kasigi limon suyu
1 kap sicak tavuk suyu
1 cay kasigi targin

4 yemek kasigi badem
Tuz

Karabiber

1. Tavugu 2 yemek kasigi tereyagi ile hafif pembe olana kadar kizartin.

2. Arpacik soganlari ilave edin, aralarda karigtirarak 2-3 dakika kadar kizartin.

3. Kuru kayisi, izimlerin yarisi, bal, limon suyu, sicak tavuk suyu, tuz ve karabiberi ilave edin.

4. Tencerenin kapagini kapatin, 20 dakika ortanin hemen altindaki isida pisirin.

5. Ocagin altini kapatin, tarcini serpin, karistirin.

6. Kalan 1 yemek kasidi tereyagi ile badem ve geriye kalan Gzimleri, bademler hafif pembe olana kadar sote
edin.

7. Yemeqgi servis tabagina gegcirin, lGizerine badem ve tGzimleri dékerek servis edin.
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