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MAHLUTA CORBASI (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

250 gr. d6gme (yarma)
100 gr. ¢cekilmis mercimek
1 yemek kagigi salca

1 adet sogan

2 kasik tereyagi

Baharat

Arap kokenli bir gorbadir. Bir 6lgek yarma, iki 6lgek su, bir gay bardagi ¢ekilmis mercimek ve istenildigi kadar
baharatin katiimasiyla yapilir. Once yarma(den) ve mercimek islatilarak hazir hale getirilir. Sonra su kaynatilir.
Sonra suya yarma ve mercimek katilarak pisirilir. Tencere indirilmeden tavada kizartiimig tereyaginda glizelce
kavrulan soganlar Gzerine dokilir. Kavrulmus sodanla birlikte yemek, bir miktar daha ateste tutulur ve servise
hazir hale getirilir.
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