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MAHLUTA CORBASI (SANLIURFA)

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 yemek kasigi pilavlik bulgur
1 yemek kasigdi piring

1 adet sogan

1 adet havug

1 tath kasidi tuz

8 su bardagi su

Terbiyesi Igin:

2 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta sarisi

Eksili Sosu Igin:

4 yemek kagig! sivi yag

2 yemek kasi§i salga

2 yemek kasigi nar eksisi
Nane

Pul biber

Kimyon

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi kimyon

Mahluta gorbasi igin 6ncelikle mercimek, bulgur ve pirinci stizgegte yikanir, siizdikten sonra diidukliye alinir.
Uzerine havug rendelenir ve sogan dogranir. Tuzu atilip suyu konulur ve kapagdi kapatilarak pismeye birakilir.
Gorba piserken terbiye malzemeleri hazirlanir. DUdUKIU agildiktan sonra blenderden gegirilir. Corbadan bir
kepce alinir ve terbiye ile karnstirilir. Ardindan didukliye o karisim ilave edilir ve iyice karigtirilir. Bir kere daha
didiklinlin kapagini kapatmadan kaynatabilirsiniz. Gorbaya baska bir tavada salga ve yag kizdirip gorbaya
dokebilirsiniz. Nar eksisini de ekledikten sonra mahluta gorbasi yemeye hazir.
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