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MAHLUTA CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Cay Kasigi Ucuyla karabiber
4 Kahve Fincani yesil mercimek
4 Kahve Fincani un

1 Tath Kasigi kimyon

1 Cay Kasigi tuz

1 Gay Kasigi Ucuyla pulbiber

8 Bardak et suyu

Mercimegi ayiklayip yikayin ve tencereye alip, Uzerini gegecek kadar su ilave ederek orta ateste suyunu ¢ekene
kadar pisirin. Sicak et suyunu da ekleyip, 5 dakika kaynatin ve ocaktan alip siizgecgten gegirin.margarinin
yaridan fazlasini tencerede eritip, unu ekleyin. Girpma teliyle strekli karigtirarak unun kokusu gidene kadar
kavurun. Mercimegi, tuz ve karabiberi ekleyip surekli ¢irparak 10 dakika daha pisirin. Kalan margarinide tavada
kizdirip toz kirmizi biberi kavurun. Corbay! servis kaselerine paylastirin ve tzerlerine sosu gezdirerek dokdin.
Sicak servis yapin.
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