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MAHLUTA CORBASI

1 Su Barda@i mercimek

4 Su Bardagi sicak su veya tavuk suyu
1 Adet sogan

1 Cay Kasigi tuz kimyon kisnis

1 Yemek Kasigi salca

1 Su Bardag piring

25 Gr Sana Klasik

Kaynayan suyun igine mercimek ve piringleri ekleyin ezilene kadar kaynatin ayri bir yerde margarini eritin igine
soganlari koyup kavurun ardindan salga ilave edip tekrtar kavuruyn kaynayan ¢orbanin icine yavas yavas ilave
edin tuz karabiber kignigide ilave edip 10 dk kaynatin kisik ateste sicak servis yapin.
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