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MAHLUTA CORBASI

Malzeme:

6 su bardagi su

1 tablet Bizim Mutfak Et Bulyon
2 adet orta boy patates

1 su bardagi Bizim Kirmizi Mercimek
3 adet orta boy havug

1 adet sogan

30 gram Teremyag

2 corba kagsiJi domates salcasi
1.5 ¢orba kagigi kimyon
Karabiber, pulbiber

Mercimegi yikayip stzin. Patatesi ve havucu tavla zari blyUkliginde dograyin. Suyu ¢orbayi hazirlayacaginiz
tencereye aktarin, et bulyonu ilave edin. Birkag¢ tasim kaynatip i¢ine havug ve mercimegi ekleyin. Mercimek ¢ok
kdpuk gikaracagindan sik sik delikli kepge ile kbpuginu alin. Corba kaynarken Teremyag'in yarisi ile yemeklik
dogranmig sogani ayri bir tavada kavurun. Domates salgasini da ekleyerek birka¢ dakika daha kavurduktan
sonra kimyon, karabiber ve pulbiberi ilave edin. Ocaktan alin. Elde edilen bu kirmizi renkteki yadh karigima
helmelesmis ¢orbayi da katarak bir tagim daha kaynatin. Corbayi ocaktan alin, iininca blenderde ezin. Corba
koyu gorintyorsa inceltmek igin sicak st veya sicak su ekleyerek birkag tagim daha kaynatabilirsiniz. Kalan
Teremyag'l pul biberle yakarak servisten énce ¢orbanin tizerine dékin. Istege goére kruton ile sicak olarak servis
yapabilirsiniz.
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