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MAHLUTA CORBASI

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Kirmizi Mercimek
1 adet sogan

2 ¢orba kasigl Teremyagd

2 adet limon

kimyon

Kirmizi toz biber

Tuz

pul biber

Mercimegi ayiklayip yikayin. Gorba tenceresine 7 su bardadi su aktarin. Mercimekleri, tuz ve kimyonu ilave edin.
Kisik ategte mercimekler iyice yumusayana kadar pigirin. Corba koyulagmaya baglayinca 2 limonun suyunu
ekleyip karigtirin ve ocaktan alin. Uzeri igin kiigUk bir tavada Teremyag eritin. Kiip dogranmig soganlari kizartin
ve kirmizibiber ile birlikte karistirarak gorbaya ilave edin. Karistirin. Istege gére yagda kavrulmus pulbiber
egliginde sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:48351 « adi:Mahluta Corbasi * génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:16.04.2025 - 11:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mahluta-corbasi-vt37004
http://www.tcpdf.org

