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MAHLUTA CORBASI

- 2 su bardagi kirmizi mercimek
- 1 adet kuru sogan

- 1 adet havug

- 2 yemek kasigi un

- 2 yemek kasigi Luna margarin
- 1 tath kasigi kimyon

- 1 tath kasigi toz kisnis

- 1 adet limon

-Tuz

Mercimek ayiklanip yikandiktan sonra bol su ile haglamaya birakilir. igerisine iri dogranmis sogan ve havuglarla
birlikte bir miktar Luna atilir, kaynamaya birakilir. Ayri bir tencerede eritilen Luna da un kavrulur. Haglanan
mercimek el mikseri ile ¢ekildikten sonra hazirlanan terbiyeye yavasca ilave edilir. Baharatlar ile
lezzetlendirildikten sonra servis edilir.
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