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MAHLUTA CORBASI

4 kahve fincani kirmizi mercimek
1 kahve fincani kirik piring
Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 adet sogan

8 su bardagi et suyu

1 tath kasidi kimyon

Tuz

Uzerine:

2 corba kasigi tereyagi
Pulbiber

Nane

Siviyag bir tencereye alip yemeklik dogranmis sodani rengi dénene dek kavurun. Uzerine yikanip siiziilmiis
mercimegi ilave edin. Bir-iki dakika kavurup et suyunu katin. Mercimek iyice yumugayinca ocaktan alip,
blenderden gegirin. Yeniden tencereye aktarip ocaga oturtun. Uzerine yikanip siiziilmis piring, kimyon ve tuz
ilave edin. Piring yumusayana dek pisirip ocaktan alin. Uzeri icin tereyagdini kizdirip pulbiber ve naneyi yakin.
Gorbanin izerine gezdirerek servis yapin.
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