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1 su bardagi nohut

1 su bardagi barbunya

1 su barda@i asurelik bugday
Corbanin sosu icin:

3 adet orta blyuklikte kuru sogan
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kurutulmus tarhun otu
1 yemek kasigi domates salgasi

1 yemek kasigdi biber salgasi

MAHLUTA CORBASI

Nohut, barbunya fasulye ve dévmeyi bir gece 6nceden ayri ayri kaplarda soguk su ile islatin. Bir tencereye
hepsini koyup Uzerine ¢ikacak kadar su ile iyice yumusayincaya kadar pisirin.

Diger tarafta, bir tavaya sivi yag koyun. Halka seklinde veya daha kig¢ik dogranmis soganlari igine katarak
sarartin. Karigik salgayi ekleyin, baharatlari da ilave ederek, 4-5 dakika pisirin.

Bu salcal sosu, kaynamakta olan ¢orbaya surekli karistirarak ekleyin. 10 dakika daha birlikte kaynatin ve iyice
Ozlegtirin. Altini séndurip, sicak sicak servis yapllir.
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