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MAHLUTA CORBASI

Fevziye Surmeli

1 su barda@i yesil mercimek
2 yemek kagig piring piring
1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

2 adet yesil biber

2 adet et yada tavuk bulyon
2 yemek kasigi siviyag

1 adet kiguk havug

1 adet orta yada kiguk boy patates
2,5 litre sicak su

Kimyon

Mercimegi piring ile birlikte yikayip, siiziin. Sogani, sarimsagi, biberi, havug ve patatesi kabaca dograyin,
siviyag ile birlikte tencereye aldiginiz sodan, biber ve sarimsagi tuz ekleyerek pembelesene kadar
soteleyin.Havug ve patatesi ekleyerek biraz daha soteleyin.Yikayip stizduguniz mercimek ve piringleri
tencerenin icine alin,karistirin. Sicak suyu tencereye koyun ve baharatlar ile birlikte bulyonlari ekleyin.
Mercimekler ve piringleri 6nce harli ateste daha sonra pisene dek kisik ateste kaynatin.

Not: Mahluta stiziimeden ya da blendirdan gegirilmeden servis edilmelidir.

© lezzetler.com tarif no:109860 « adi:Mahluta Corbasi « génderen:yavru kedi « indirme tarihi:03.04.2025 - 16:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mahluta-corbasi-vt56510
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/mahluta-corbasi-109860.jpg



http://www.tcpdf.org

