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MAHLUTA CORBASI (ADANA)

Duygu Ozcan

2 kuru sogan, dogranmig

2 yemek kasigi yag

1,75 litre et veya kemik suyu

200 g kirmizi mercimek, ayiklanmig ve ylkanmig
Karabiber

Tuz

1 tath kagigi kimyon

Istege goére patates ve havug konulabilir.

1 adet sana yag

Su kaynar ve kaynadiktan sonra tim malzemeler eklenir.
Pisen ¢orba blenderdan gegirilir.
1 adet sana yaQ: eritilip Uzerine pul biber eklenir. Ve bu daha sonra gorbanin Gizerine eklenir.
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